[ LEIMER [1 o &
Sellerieschnirzel
mit Mohren- Kaﬂoﬁel Gemiise

600 g Selleric schilen, in 1,5 em Sch hneid und 6 Mi
blanchieren. 500 g Kartoffeln in 1 cm grosse Wiirfel schneiden gar kochen. 400
g Karotten in Scheiben schneiden und mit 2 EL Butter, | TL Salz, | EL Zucker
und 3 EL Wasser zugedeckl il] Mmuwn garen. Mit den Kartoffeln und einigen
Selleri heiben in Mehl und Ei wenden,

mit LEIMER SEMMELBROSEL pnmeren und goldgelb in Butter braten. Auf
dem Méhren-Kartoffel-Gemiise anrichten und servieren.
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