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Schoko - Nusskuchen

200g Schokolade reiben. 8 Eier trennen, das Eigelb mit 160 g Butter schaumig rilhren.
150 g Zucker zufiigen, rithren bis sich der Zucker auflost und mit 200 g Haselniissen,
der geriebenen Schokolade und 100 g LEIMER SEMMELBROSEL gut verriihren,
Eiweiss steif schlagen und unter den Teig heben. Eine Kastenform mit Butter
einstreichen und LEIMER SEMMELBROSEL ausbrisseln. Teig einfullen, bei 190°C
(Umluft 170°C) ca. 50 Min. backen. Nach dem Auskilhlen mit Puderzucker bestrenen.
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